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 ※１ 2018 年 2 月発表 総務省統計局調べ 家計調査報告における 2017 年分平均速報結果より 

 ※２ 国家資格である技能検定制度の一種で、都道府県職業能力開発協会が実施する、パン製造に関する学科及び実技試験に

合格した者をいう。 

  

イオン琉球株式会社（本社：南風原町、代表取締役社長：佐方 圭二）は、那覇市内のマックスバリュ

安謝店内のベーカリーショップをリニューアルし、７月７日（土）あさ９時にオープン致します。 

  

 近年、お客さまのライフスタイルの変化や食生活の多様化により、パンの消費量はお米や麺類を上回

っており※１、国内のパン小売り市場も活況にあります。 

 バラエティに富み、かつ時間や手間をかけずに子供から高齢者まで楽しめることから、その消費量は

今後も増加の傾向にあると予測されています。 

 

 当社では、こうしたお客さまのニーズに対応し、2014 年より直営インストアベーカリーを県内マック

スバリュ５店舗（ＭＶやいま、ＭＶ宮古西里、ＭＶ宮古南、ＭＶ松山、ＭＶ山里）でインストアベーカ

リーを運営しており、店内で焼き上げる”焼き立てパン”をご提供しております。 

 そして今回のリニューアルでオープンするマックスバリュ安謝店で６店舗目となります。 

  

 当ベーカリーは、店内で焼きたてのパンを提供することにこだわり、厳選した原材料を使ったバラエ

ティに富んだパン約５０種類をお手頃価格でご提供いたします。 

 また、当社ではパン製造技能士１級※２取得者管理のもと、季節ごとに旬の素材を使った期間限定パン

や、クリスマスや節分など行事に対応したメニューも随時取り揃え、”日々変わらぬ美味しさ”と”日々

変化する楽しさ”を提供してまいります。 

 

記 

 

【マックスバリュ安謝店 ベーカリーショップ リニューアルオープン概要 】 

 

■ 開店日 ： ２０１８年７月７日（土）ＡＭ９：００ 

■ 場 所 ： マックスバリュ安謝店内 サービスカウンター向かい 

 （住所：那覇市安謝 664 番 32 ℡098-863-3662） 

■ 営業時間： ９：００～２１：００ 

■ 定休日 ： 年中無休 

■ 規 模 ： ７６．９㎡（約２３坪） 

■ 品目数 ： 常時約５０種類 

         （塩バターパン、食パン、クロワッサン、デニッシュ、惣菜パン、菓子パン等） 

※別紙商品一覧参照                                  

以上 

 

 

 

店内で焼き上げた美味しいパンを毎朝９時からご提供 

７月７日（土）ＡＭ９：００マックスバリュ安謝店 

ベーカリーショップ リニューアルオープン！！ 
 

 

 

https://ja.wikipedia.org/wiki/%E5%9B%BD%E5%AE%B6%E8%B3%87%E6%A0%BC
https://ja.wikipedia.org/wiki/%E6%8A%80%E8%83%BD%E6%A4%9C%E5%AE%9A
https://ja.wikipedia.org/wiki/%E9%83%BD%E9%81%93%E5%BA%9C%E7%9C%8C%E8%81%B7%E6%A5%AD%E8%83%BD%E5%8A%9B%E9%96%8B%E7%99%BA%E5%8D%94%E4%BC%9A
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【商品一例】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

■ 品名：塩バターパン 

■ 価格：78 円（税込 84 円） 

■ 特徴：ルヴァン種を使用した風味豊 

かな生地にスイス産の発酵バター入 

りマーガリンを巻込みさっくりジュ 

ワッと焼き上げました。 

 

■ 品名：うずまきキャラメルクリームパン 

■ 価格：128 円（税込 138 円） 

■ 特徴：パネトーネ種入り 生地に 

北海道産生クリーム入りキ 

ャラメルフィリングを包み 

ました。 

■ 品名：あまおう苺とルバーブのパイ 

■ 価格：128 円（税込 138 円） 

■ 特徴：あまおう苺ジャムとフランス 

製造のルバーブコンポートを 

使用したジャムフィリングを 

巻きました。 

■ 品名：スイートポテトデニッシュ 

■ 価格：128 円（税込 138 円） 

■ 特徴：デニッシュ生地にスイーポ 

テト餡を包み焼き上げ、サ 

クサク＆しっとりの食感。 

 

■ 品名：パキッとジューシー 

ウインナーパン 

■ 価格：128 円（税込 138 円） 

■ 特徴：桜チップで燻製した粗挽きで 

パキッと食感のウンナーを 

ふんわり生地で巻きました。 

■ 品名：ホテルブレッド全粒粉 

■ 価格：430 円（税込 464 円） 

■ 特徴：全粒粉を練り込んだコクの 

ある食パン。ホテル食パン 

の甘みに香ばしさをプラス 

しました。 

 

  

  

 
 


