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３.13（金）よりイオン・イオンスタイル・マックスバリュ 39店舗で開催 
 

 イオン琉球株式会社（本社：南風原町、代表取締役社長：鯉渕豊太郎）は３月１３日（金）より、

イオン・イオンスタイル・マックスバリュ３９店舗で愛媛県の特産物を集めた「愛媛県フェア」を開

催します。３月１４日（土）、１５日（日）はメイン会場となるイオンスタイルライカムにて、みか

んジュースを蛇口からプレゼントする企画や、愛媛県立宇和島水産高校の女子生徒（フィッシュガー

ル）によるマグロ解体ショーなど様々なイベントを開催します。 

 

美しい自然と温暖な気候に恵まれた愛媛県には、日本一の生産量を誇る“かんきつ類”をはじ

め、みかんの皮を食べて育った環境に優しい“みかん鯛”など味わい豊かな良質で豊富な農林水

産物があります。それらをもとに自由な発想、多様な組み合わせで、さまざまなジャンルの料理

を作ることができる、正に全国屈指の「食材王国」です。食材の特長を活かした、おいしいスイ

ーツやジュース、酒といった多彩な加工食品も県内各地で生産されております。愛媛県では、そ

うした自慢の優れた食材、食品を「すご味」として認定しています。 

 

当フェアでは、せとかや弥生紅、清見タンゴールをはじめとするかんきつ類はもちろん、どこ

を食べても爽やかな柑橘香を楽しめる“みかん鯛”や愛媛県産の農水産物や加工食品を一堂に集

めました。メイン店舗となるイオンスタイルライカムでは、フェアならではの多彩なイベントを

実施します。イオン琉球では、愛媛県フェアを通じて安全・安心な地場産品をより多くの皆さまにご

利用いただけるよう取り組み、お客さまとともに地域の生産者を応援してまいります。 

 

記 

「愛媛県フェア」概要 

    ■期   間 ：２０２６年３月１３日（金）～３月１６日（月）４日間※１ 

    ■開 催 店 舗 ：イオン・イオンスタイル・マックスバリュ ３９店舗 

■メイン会場 ：イオンスタイルライカム２階アースコート特設会場 

（住所：北中城村字ライカム１番地 イオンモール沖縄ライカム内） 

■取 扱 商 品 ：せとか、弥生紅、清見タンゴール、デコポン、甘夏、みかん鯛、 

（一 例）   釜揚げしらす、じゃこ天、伊予美人（里芋）、みかん香るぶりと真鯛入

り握り鮨、愛媛県産（しらぬひ・伊予柑）ゼリー他 

以上 

 

愛のくにえひめが誇る「すご味」をお届けする“愛媛県フェア” 

※１：メイン店舗のイオンスタイルライカムでは 3月 18日（水）まで実施します。 

 



【愛媛県フェア 展開商品について】一例 

～愛媛県が誇る、まさに今が旬の柑橘、そして海の恵み！を堪能～ 

フェアでは、愛媛の豊かな大地と清らかな海が育んだ、まさに今が旬の逸品を多数ご用意しまし

た。この時期ならではの美味しさを存分にお楽しみいただけます。 

 

◆ 大地の恵み：柑橘王国愛媛の旬の柑橘類 

1. せとか 

 

 

 

 

 

 

2. 弥生紅（やよいべに） 

 

 

 

 

 

3. 清見タンゴール（きよみタンゴール） 

 

 

 

 

 

 

◆ 海の恵み：柑橘で育った体にも環境にも優しい海の幸 

愛媛県は日本有数の柑橘産地です。従来、柑橘ジュース製造の際に廃棄されていた搾りかす

（果皮）を飼料に混ぜて給餌しています。愛媛の豊かな海の幸を、地元ならではの工夫でさらに 

美味しく仕上げた逸品です。ただ美味しいだけでなく、体にも環境にもやさしい、魅力いっぱ

いの愛媛の新名物です。さわやかな風味や、魚本来の旨みが凝縮された味わいが特徴です。 

 

1. みかん鯛（たい） 

 

 

 

 

 

 

2. みかんブリ 

 

 

 

 

 

 

 

特徴: まるで紅い宝石のような鮮やかな色合い。人気品

種「はるみ」から生まれた、コクのある深い甘みが特徴

です。３月が旬のまさに食べ頃で、ジューシーな果肉と

上品な香りが口いっぱいに広がります。 

 

特徴: オレンジの香りと温州みかんの甘さを併せ持つ

「奇跡の柑橘」。とろけるような口どけとあふれる果汁

が魅力です。２月から４月にかけて旬を迎えるこの時期

だからこそ味わえる、上品な美味しさが特徴。 

特徴: 愛媛県産の柑橘を与えて育てられた「みかん鯛」

は、魚特有の臭みが少なく、爽やかな風味が特徴です。 

身がキュッと引き締まり、ほのかな柑橘の香りが食欲をそ

そります。刺身はもちろん、カルパッチョや塩焼きでも絶

品です。 

特徴: 同じく愛媛県産の柑橘を餌に混ぜることで、身の締

まりが良く、脂のりが上品な「みかんブリ」に育ちます。

青魚のえぐみが抑えられ、さっぱりとした後味。刺身や寿

司ネタとしてはもちろん、照り焼きやしゃぶしゃぶでもそ

の美味しさを存分にお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

特徴:「柑橘の大トロ」「究極の柑橘」と称される、まさ

に愛媛が誇る逸品。とろけるような滑らかな口どけ、ジュ

ーシーな果汁、濃厚で上品な甘みが特徴です。薄くてやわ

らかな皮は手でむきやすく、内皮ごと食べられます。種も

ほとんどなく２月から３月頃が旬です。 



【メイン会場 イオンスタイルライカム２階 アースコートでのイベントについて】 

期間中税込３千円以上お買い上げレシートで蛇口から出るみかんジュースプレゼントや、愛媛県

立宇和島水産高校生フィッシュガールによるマグロ解体ショーなど多彩なイベントを実施します。 

 日時：３月１３日（金）～３月１８日（水）（物販および観光ＰＲコーナー常設展示） 

※イベントは３月１４日（土）、１５日（日）のみ実施となります。 

 場所：イオンスタイルライカム２階アースコート特設会場 ※マグロ解体ショーは水産売場で実施 

  


